Fabricant de fours pour les professionnels de la boulangerie et de la patisserie
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Savoir-faire

Au fil des années, nos prestations évoluent selon les impératifs du marché
et les habitudes de consommation. Le sérieux et I'implication de nos équipes
nous permettent d’entretenir un savoir-faire reconnu.

Un personnel compétent

+ Nos équipes sont composées de professionnels qualifiés et expérimentés.

-Un Bureau d’Etudes intégré se charge de la recherche et du
développement.

Un réseau local

+ La commercialisation de nos produits est organisée via un réseau de
distributeurs locaux.

+ Formés pour vous accompagner lors de la mise en place de votre four,
nos distributeurs sont a votre disposition pour toute question relative a
I’évolution de votre installation.

Une mise en ceuvre étroitement surveillée

+ La fabrication et 'assemblage sont assurés dans nos ateliers.

* Nos fours sont fabriqués en standard ou sur mesure selon les cahiers des
charges fournis.

+ Des programmes de tests rigoureux sont réalisés sur chaque four avant
leur livraison.

Nos interventions sur sites
+ Nos équipes assurent l'installation et la mise en marche des fours sur site.
* Notre SAV garantit un dépannage dans les meilleurs délais.

Qualité
La fiabilité de nos appareils est assurée par une méthodologie éprouvée
gue nous appliquons au quotidien, en toutes circonstances.

Notre standard de qualité est ainsi maintenu a un niveau optimal.
+ Sélection des meilleurs matériaux.

* Procédés d’assemblage et de soudure homologués.

+ Suivi de fabrication sur I'ensemble du process.




Fours électriques
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- Four extrémement compact - Four pour cuissons intensives

- Faible puissance de raccordement -De 1,4 3 27 m? de surface de cuisson
- Elévateur de facade totalement intégré

dans la facade du four
- De 2,90 & 5,40 m? de surface de cuisson




Fours mazout ou gaz
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Optima
- Tubes annulaires a foyer métallique

Olympic

- Tubes annulaires a conduits maconnés
avec option foyer bois

Cyclotec
- Recyclage
- De 3 4 23 m? de surface de cuisson
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Fours bi-énergie

u 4 étages mazout ou gaz + 1 ou 2 étages électriques
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Services aux clients

Fours Fringand vous garantit un suivi de qualité dans le souci constant de
votre satisfaction. Notre charte d’excellence est appliquée par I'ensemble
de notre personnel ainsi que par tous les intervenants détachés.

Un suivi personnalisé
Un interlocuteur unique suit le client a chaque étape de mise en place du
produit, depuis la phase de conseil jusqu’a la prise de commande.

Une installation encadrée

Un programmeur accompagne les monteurs lors du démarrage des
installations. Une formation complete vous est délivrée lors de la mise en
route de I'appareil.







Constructeur 100 % francais depuis 1928
bénéficiant d’'une situation privilégiée au coeur
de la communauté européenne, Fringand
poursuit son objectif immuable : offrir aux
clients les solutions les mieux adaptées a leurs
besoins. Savoir-faire et innovation constituent

les fondements de notre pérennité.
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