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Les membres du Comité,

le personnel de la Fédération

des Boulangers-Patissiers de la Moselle
(jyus présentent leurs meilleurs veeux

pour 2013, et vous assurent de leur *~

ﬂdele collaboration au service de tous

les Boulangers-Patissiers.
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Dans le numéro de juin,
nous avons rappelé
histoire de ce produit
lorrain pour annoncer la
journée spaciale dédige
a cette baguette durant
la FIM 2012.

La Chardonnette est
fabriquée dans les fournils avec un levain spécifique
commercialisé par Patisfrance Puratos Belcolade.

Une baguette régionale, confectionnée dans les régles
de l'art avec tout le savoir faire du boulanger.

Lancée I'an dernier, la baguette des Lorrains a &té mise
au point avec un levain a la saveur et & la couleur
douce mais prononcée, élaboré par la société Patis-
France-Puratos selon les golts de mille « palais tests »,
dont l'avis a été recueilli dans toute la région.

Servie dans un sachet explicatif, cette Chardonnette
dédigée aux consommateurs lorrains peut étre trouvée
dans de nombreuses boulangeries.

Elle a pour vocation d’&étre déclinée au fil des saisons,
des recettes créées et imaginées par Nicolas STREIFF,
MOF Boulanger 2011. D'ailleurs cet hiver, pour les fétes,
il vous a proposé un produit 4 base de miel, avec du
sesame torréfié aux saveurs d'orange, de citron et de
gingembre.

La Chardonnette
des Lorrains

Gréce a son expérience, & ses rencontres profession-
nelles, & ses connaissances techniques que lui ont
apporte ce titre de Meilleur Ouvrier de France, Nicolas
est sans conteste un pilier technique et créatif dans le
concept CHARDONNETTE.

Parce qu’il existe un panel de métiers dans la boulan-
gerie, que les techniques et les habitudes de
consommation se diversifient, le boulanger se doit de
progresser tout au long de sa carrigre. Grace a la
formation continue et a ses stages, l'artisan peut
acqueérir des savoir-faire afin dimaginer et confec-
tionner de nouveaux produits et s'adapter a I'évolution
de son activité.

Ce produit peut correspondre a la demande de votre
clientéle. Essayez-le | )

Rappel

Formation gratuite par un démonstrateur
PATISFRANCE

de la fabrication & la mise en vente

du produit.

Vous étes intéressé ?
Contactez votre Fédération !

Quelle belle fidélité !

Monsieur Jean-Claude BERNS de Thionville vient
d’acceorder une nouvelle fois sa confiance a la société
FOURS FRINGAND.

Aprés un four & soles électrique TOP ELEC en 2005, un
four & soles électrique plus un four rotatif en 2008, la
societé FOURS FRINGAND a eu le plaisir d’installer un
nouveau four a soles électrique MODELEG juste avant
les fétes de No&l .

Cette installation a été effectuée avec la participation
de la société SBA EUROFOURNIL implantée & Homécourt.

Société SBA - EUROFOURNIL

Entreprise créé en 2002 (SBA) qui a ahsorbé EUROFOURNIL en 2005.
Siege social : Rambervillers (88)

Centre Technigue : Homécourt (54)

Activités

Vente - Installation - SAV d’équipements

Agencement de laboratoires & magasins




